
 
 

 

Winter-Speisenkarte 
 

Suppen & Salate 

 
Tomaten-Basilikumsuppe        € 6,90 
mit Sahne und Croutons 
 
Kürbiscremesuppe         € 6,90 
mit zerstoßenen Kürbiskernen und einem Hauch von Ingwer  
 
kleiner Beilagen Salat mit hausgemachtem Dressing     € 6,90 
   
Salatteller von winterlichen Salaten       € 13,90 
mit gedünsteten Birnenspalten und Granatapfelkernen sowie einer Vinaigrette 
 
Tomate-Mozzarella auf Blattsalat mit Basilikum und Olivenöl, Ciabatta   € 8,90 
 
 

Für Kinder 
 

Hähnchen Nuggets         € 8,90 
mit Pommes Frites mit Ketchup und Mayo  

Spaghetti mit Tomatensauce und Parmesan extra     € 8,90 

- Als glutenfreie Variante       € 10,90 

 
 

Hauptgerichte 

 
Leckerer Hirschbraten         € 25,90 
an einer Rotweinsauce mit Apfelrotkohl und Kroketten    
 
Geschmorte Rinderroulade        € 24,90 
Gefüllt mit Speck, Zwiebeln und Gurke, Apfelrotkohl und Rosmarinkartoffeln  
 
 



 
 

 

Wildragout mit Pilzen und Butterkartoffeln      € 24,90 
Zartes Wildragout in kräftiger Sauce mit Waldpilzen und Speckbohnen 
 
Rumpsteak von der Färse - 200gr. -       € 27,90 
aus dem Simmental, biologisch und artgerecht gehalten 
mit einer pfeffrigen Rahmsauce, Kräuterbutter, Zwiebeln und Pommes frites 
 
Schweineschnitzel vom Lübchiner Strohschwein     € 19,90 
genfrei gefüttert und gezüchtet von der Fam. Roders  
nach „Wiener Art“, mit Zitrone, Pommes frites und Salatteller 
 

- Mit Tomatenscheiben, Lauch und Käse überbacken    € 21,90 

 

- nach Zigeuner Art        € 21,90 

 
 
Tagliatelle in Prosecco-Sahnesauce       € 16,90 
mit Rucola und Pinienkernen 
 
Bandnudeln mit einer cremigen Zitronen-Dillsauce     € 15,90 
glacierten Cherry-Tomaten 

 

 
Dessert 

 
Bratapfel mit Marzipan-Rosinen Zimt       € 9,90 
auf einem Vanillespiegel 
 
Joghurt mit Honig         € 5,90 
Orangenspalten und Walnüssen 
 
Schoko-Soufflé          € 8,90 
an frischem Obst auf fruchtigem Spiegel 
 
heiße Kirschen mit Vanilleeis        € 7,90 
 


